
◇専門家の内容で印象に残ったことは何ですか

写真

◇事業をする上で、心がけていることは何ですか

「分かりやすい」「注文しやすい」メニューの見せ方
　フードコーディネーターの先生を派遣していただき、主
にメニュー表の改定を行いました。
　これまで入れていなかった「こだわり」を明記すること
からはじまり、ポップの色、キャッチフレーズまで、多く
の内容を一緒に考えていただきました。
　先生のおかげで客単価のみならず、客数も増加し、非常
に満足しています。

目先の利益のみならず、心の健全さを持ち続ける
　当社の法人名「フィフティーワン」には51：49の割合
で、心の健全さ、倫理観と利益を追及していくという願い
が込められています。
　従業員さんに対しても、目先の売上にこだわるだけでは
なく、「どうすればお客様は満足していただけるか」「働
きやすい職場にするには何をすべきか」を常に考えながら
仕事に従事していただいています。

こだわりの食材が織りなすハーモニー
　当社は、橿原市にて、「お好み焼　まん房」を2店舗経営しています。
　ほんのり甘口の自家製ソース、季節によって産地を変えている国産100％の野菜、カツ
オと昆布の和風出汁に、牛肉、豚骨を合わせた秘伝の生地で作られる、当店人気No.1メ
ニュー「まん房焼」を是非食べにきてください！

（電話予約も可能です！座敷もございますので、大人数でもご対応できます！）

◇今後のビジョンを教えてください

写真

働きがいが持てる職場づくり
　ありがたいことに、当店で働いている従業員さんは、永
く継続して働いてくださる方が多いです。
　今後も働きがいのある職場づくりに注力していくととも
に、将来的には、地域の雇用の受け皿となるべく、3号店
のオープンも目指していきたいと考えています。

◇専門家派遣のきっかけ

客単価を上げたい
　コロナ禍後も客足は下がりませんでしたが、原材料費、光熱費等諸経費高騰の影響が
大きく、客単価の向上が課題となっていました。
　メインバンクに相談したところ、保証協会の専門家派遣事業を紹介していただき、申
込に至りました。

◇お店の情報

お好み焼　まん房　本店
〒634-0802　橿原市新口町267-1　℡0744-25-5650
葛本店
〒634-0007　橿原市葛本町744-1　℡0744-23-5757
ホームページ　https://manboh.com


